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Feinhobel Sense
Artikeltext

Stufenlos verstellbarer Feinhobel Sense von hauchdünn (ideal für Trüffel,
Knoblauch, Chili, Parmesan) bis mitteldick (für Kartoffeln, Möhren, Gurken,
Zucchini etc.). Der Feinhobel ist ideal als Trüffelhobel geeignet.
Der Restehalter ermöglicht sicheres Verarbeiten der Endstücke bis zur
letzten Scheibe. Es bleiben keine Reste.
Für die Serie Sense verwendet triangle regionales Pflaumenholz und
unterstützt damit eine nachhaltige Holzwirtschaft und kurze Transportwege.
Die Griffe werden regional gedrechselt, anschließend in Solingen fein
bearbeitet und mit Funktionsteilen aus Edelstahl konfektioniert. Gefertigt
wird selbstverständlich mit Ökostrom.
Austauschbare Klinge aus gehärtetem, rostfreiem Stahl.
Hergestellt in Solingen.

Produktmaße: 25,00 cm * 7,50 cm * 3,50 cm
Made in Germany

4  0 1 8 1 5 7  1 3 3 2 7 0

Produkteigenschaften

Serie Soul
Pflege Handreinigung empfohlen
Designer -

Awards
GreenGrip -
FSC ja

Technische Daten

Artikelnummer 89 141 15 04
EAN / GTIN 4018157133270

Material

Edelstahl 18/10, DIN 1.4301; Klinge: DIN 1.4034 gehärtet
Griffmaterial: Pflaume; Restehalter: PA
Konformität: REACH & Regulation (EU) 10/2011

Kaufmännische Daten

Verpackungseinheit 3

Empf. VK-Preis € 68,20
inkl. 19 % MwSt.


