Wiegemesser gehartet zweischneidig
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Artikeltext

Zweischneidiges Wiegemesser mit geharteten Klingen. Mit Wiegemessern
kénnen schnell und einfach Krauter, Nusse, Knoblauchzehen etc. fein oder
grob gehackt werden.

Die ungewohnlich hohe Qualitat der Klinge ermdglicht die dauerhafte
Verwendung des Messers auch im Gastronomiealltag wund fur
herausfordernde Aufgaben wie das Hacken von Fleisch.

Die beiden ergonomisch geformten Handgriffe sorgen fir eine sichere
Handhabung und optimale Kraftibertragung. Somit ist ermidungsfreies
Arbeiten gewahrleistet. Die besonders hochwertige, geharte Klinge bleibt
dauerhaft scharf und ist bei Bedarf nachschleifbar.

triangle Wiegemesser werden in Handarbeit hergestellt und sorgfaltig am
Schleifband gescharft. Daher sollten Wiegemesser auch vorsichtig und per
Hand unter flieBendem Wasser gereinigt werden. Modelle mit Kunststoffgriff
durfen aber auch gelegentlich in die Spulmaschine.

Vollstandig hergestellt in Solingen/ Deutschland.

Produktmafe: 12,30 cm * 14,60 cm * 3,90 cm

Made in Germany
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Produkteigenschaften

Serie -

Pflege spulmaschinengeeignet
Designer -

Awards

GreenGrip -

FSC -

Technische Daten

Artikelnummer 41 212 14 02
EAN / GTIN 4018157100777
Material

Edelstahl DIN 1.4021, gehartet
Griffmaterial: PP; Knopf: ABS
Konformitat: REACH & Regulation (EU) 10/2011

Kaufmannische Daten

Verpackungseinheit 6

Empf. VK-Preis € 59,00
inkl. 19 % MwsSt.

www.triangle-tools.de | info@triangle-tools.de | Phone +49 212 22115 0



