Confiseriepalette Professional 15 cm

Artikeltext

Confiseriepaletten Professional eignen sich ganz besonders fur kleines
Geback, zur Herstellung von Pralinen und zum prazisen Anrichten in der
gehobenen Kiche. Sie sind ideal zum Bestreichen von Torten und Geback
mit Cremes und Fullungen und zum Ldsen und Heben von der Unterlage.
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Die Palette ist nach vorne hin diunn zulaufend und flexibel geschliffen. So
gleitet Sie sehr sanft unter das Geback, behalt aber die nétige Stabilitat, um
auch schwerere Aufgaben zu bewaltigen.
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Der Griff, aus robustem, glasfaserverstarktem Polyamid, bietet einen
sicheren Halt fr den professionellen Gebrauch.

Rostfrei und spulmaschinengeeignet.

Hergestellt in Solingen/Deutschland.
ProduktmaBe: 26,00 cm * 2,40 cm * 1,50 cm

Made in Germany
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triangle GmbH | FriedenstraBe 98 | 42699 Solingen / Germany

Produkteigenschaften

Serie Professional
Pflege spulmaschinengeeignet

Designer -

Awards
GreenGrip -
FSC -

Technische Daten

Artikelnummer 10 509 15 00
EAN / GTIN 4018157112329
Material

Edelstahl DIN 1.4021, gehartet
Griffmaterial: PA glasfaserverstarkt
Konformitat: REACH & Regulation (EU) 10/2011

Kaufmannische Daten

Verpackungseinheit 6

Empf. VK-Preis € 15,01
inkl. 19 % MwSt.
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